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Asociacion de fabricantes de morcilla de Sotopalacios

EL CORREO DE BURGOS. VIERNES 23 DE OCTUBRE DE 2009 -

PROVINCIA

Jesiis Pérez, Pedro Gonzélez, Rau Manl'n, loaquin Merino v ]osé ignacio Velasco presentaron las actividades del 8 de noviembre. /MARIA KOQUE
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Los tres fabricantes de morcilla de
Sotopalacios se asocian para abrir mercado

© La feria convoca un concurso de recetas preparadas con este alimento

J. C.R./ Sotopalacios
Los tres fabricantes de morcilla de
Burgos de la localidad de Sotopa-
lacios han decidido unir esfuerzos
y crear la Asociacién de Fabrican-
tes de Morcilla de la villa. «Poten-
ciarel producto y darle la posibili-
dad de abrirlo a nuevos mercados»
de cara a incrementar «la produc-
cion, el trabajo e impulsar el desa-
rrollo ruraly son las metas que se
marcan los fabricantes y el Ayun-
tamiento que apoya decididamen-
te la creacion del colectivo.
Ademas, pretenden «dar a cono-
cer mas y mejor el producto, sub-

rayo el alcalde de la Merindad de
Rio Ubierna, Ratil Martin Bellostas,
¥ promocionarla entre quienes «la
conocen y entre quienes no la co-
nocen, es decir, publicitarla». Ade-
mas, con la Feria que se va a cele-
brar el préximo 8 de noviembre.
Los tres fabricantes del munici-
pio son las factorias Miguel y Con-
chi, Embutidos Gonzélez y Agueda
Gonzélez y otros. En total, en todo
el ano llegan a producir alrededor
de 600.000 kilos de moreilla, lo que
supone el «10% de la produccion
de la misma en la provincia de
Burgos», precisé el asesor de la

Asociacion y técnico de la empre-
sa Fanega, José Ignacio Velasco.
Ademas de apostar por la mejora
de la produccion y la calidad de la
morcilla, la asociacién se crea con
el obJ etivo de mejorar la cualifica-
cién de los profesionales del sector
agrario y del medio rural, que es-
tan vinculados al sector industrial
agroalimentario y en concreto, al

sector de los embutidos.

El presidente de la Asociacion,
Pedro Maria Gonzélez, aseguré
que en tiempos de crisis es «mas
necesario que nunca que nos de-
mos a conocer». Le acompafian en

www.morcilladesotopalacios.es

la directiva Jestis Pérez como se-
cretario y Joaquin Merino como te-
SOTEro. _

Los organizadores acogeran en
esta cita, como ya es habitual en
anos anteriores, a cerca de mil  per-
sonas, a quienes repartiran mas de
300 kilos de morcilla en sus distin-
tas variedades. La jornada comen-
zara el 8 de noviembre con la cele-
bracién de una misa castellana en
la iglesia de San Martin de Tours a
las 12.00 horas y la proclamacién
del pregén, una hora mas tarde,
que este afo proclamara el direc-
tor general de Produccién Agrope-

palacios no es una morcilla
diferente a la tradicional de
Burgos, pero si tiene un ma-
tiz especial que se encuen-
tra en la coccién de todos
SUs ingrgdient;e_s aunatem-
peratura de 100 grados.
Asi, elarroz, lasangre, la ce-
bolla, la mantecay el sebo
se cuecen juntos; a ello se
suman pimenton dela vega -
vy la pimienta salada. A ello
se upe el carifio y la forma
artesanal para darle el to-
_que diferenciador.

cuaria de la Consejeria de Agricul-
tura y Ganaderia de la Junta de
Castilla y Leén, Baudilio Fernan-
‘dez Mardomingo. Tras este acto, se
dard paso a la degustacion de este
producto dentro de una carpa ha-
bilitada al efecto en el centro del
pueblo.

Concurso de recetas

La VIII Feria de la Morciila de So-
topalacios contara este ano con la
novedad de la celebracion de un
concurso de recetas de cocina con
la morcilla como principal ingre-
diente. La asociacion y el Ayunta-
miento, en colaboracién con el
Restaurante Sotopalacios han au-
nado esfuerzos para organizar es-
ta actividad en la que se valorara la
originalidad de los platos elabora-
dos con un ingrediente esencial,
este embutido tipico de la locali-
dad. Las recetas deberan ser pre-
sentadas antes del dia 5 noviembre
bien por correo electronico a ‘con-
curso@morcilladesotopalacios.es’
0 por correo ordinario o én mano
en el Ayuntamiento de Merindad
de Rio Ubierna. La organizacion
seleccionard tres recetas, de ma-
nera que los finalistas deberan ela-
borar su receta en el Hostal Soto-
palacios ¢l domingo 8 de noviem-
bre, para que sean valoradas por el

Jurado. El ganador recibird un pre-

mio de 400 euros y los dos restan-
tes uno de 200 euros cada uno.





